A Gelpeixe patrocinou o workshop CozinhAssim promovido
pela IVO Cutelarias e realizado na Escola de Hotelaria e Turismo
nas Caldas da Rainha. Os Chefs Ricardo Raimundo e Samuel

Catarino partilharam algumas das suas melhores receitas.

A Gelpeixe orgulha-se de participar na formacdo de novos
talentos em Portugal e em fomentar uma alimentagdo saudavel

com base na cozinha regional portuguesa.

Destacamos as Conchinhas Crocantes Gratinadas de Tamboril
e Verdes e a Feijoada de Chocos a Pescador. Receitas a partir

de produtos Gelpeixe que ilustram bem a qualidade da marca.
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Oeste, esta foi também uma sessdo educativa sobre uma correcta utilizagdo da cozinha e dos

seus utensilios.

O préximo Workshop serd no dia 16 de Julho e terd como tema: Ervas aromaticas e Rebentos.

Se é Gelpeixe, bom apetite.

Para mais informagdes:

Bruno Silvério | marketing@gelpeixe.pt | +351 219 848 400
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